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Papribaschaumonse

2 Stk. Paprika gelb Zwiebel in feine Wiirfel und Paprika in grobe Wiirfelschneiden.

20 g Butter Butter schmelzen und Zwiebel- und Paprikawdirfeln darin

4 EL Mehl anschwitzen. Mit Mehl stauben und mit Fllssigkeit

1| Wasser (Gemiisebriihe) | (Wasser/Gemisebriihe) aufgieBen. Salzen und so lange kochen, bis

250 ml Schlagobers der Paprika weich ist. Dann purieren und kurz vor dem Essen mit

1 Stk. Zwiebel Sahne aufkochen, abschmecken und nochmals aufmixen.

Salz

Deto.

Croutons (Brot/Butter) Brot in feine Wiirfel schneiden und in Butter knusprig rosten.
Suppe kann mit Paprikawirfel, Krauter, ... dekoriert werden.
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